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Résumé  

Cette étude porte sur l’analyse fondamentale et expérimentale des paramètres opératoires 

affectants le processus d'extraction des huiles essentielles par hydro distillation (Clevenger). 

Dans cette étude on s’est focalisé sur l'extraction de l’huile essentielle de la lavande 

officinale par hydro distillation, où une étude paramétrique des trois facteurs : une granulométrie 

de [0.3-0.9] mm, un rapport massique de [10-20] ml/g et un temps d’extraction de [60-120] min 

a été réalisée dans le but d'optimiser le procédé à l'aide de la méthodologie de surfaces de 

réponse. Un rendement optimal de 1.539 %, a été obtenu avec un temps de 120 min, un rapport 

de 10 ml/g et un diamètre des particules de 0.6 mm. La méthode de dilution en milieu solide a 

été appliquée sur les extraits obtenus pour évaluer leur activité antifongique, les résultats 

montrent que l’huile essentielle obtenue a révélé un très bon pouvoir antifongique vis-à-vis le 

champignon (Fusarium oxysporium). La méthode de réduction du radical libre ABTS a permis 

de conclure que l'activité antioxydante de nos extraits est pratiquement faible par rapport aux 

standards (BHA et BHT). 

Mots clés : Huile essentielle de la lavande vraie, hydro distillation, Clevenger, méthodologie de 

surface de réponse, activité antifongique, activité antioxydante 

 

 الملخص

عملية استخلاص الزيوت الأساسية المأثرة على  تجريبيةيبي لعوامل تقوم هذه الدراسة على التحليل النظري والتجر

.في هذه الدراسة ركزناعلى إستخلاص الزيوت الأساسية للخزامى عبر التقطير المائي  .(Clevenger)عبر التقطير المائي 

ملل/غ و مدة  [20-10]ملم ، نسبة الكتلة   [0.9-0.3]حيث أجرينا دراسة لثلاثة متغيرات تجريبية ألا وهي : قطر الجسيمات

دقيقة للحصول على التجربة الأمثل عن طريق منهجية التصميم التجريبي حيث تم الحصول على  [120-60]الاستخلاص  

 ( ملم .0.6)ملل/غ(  وقطر الجسيمات ) 10(  دقيقة، نسبة الكتلة 120في مدة ) % 1.539 مردود أقصى هو

النتائج بأن الزيت  لتقييم نشاط المتسخلصات المتحصل عليها تم تطبيق طريقة التخفيف في الوسط الصلب، تبين

. تسمح طريقة  .(Fusarium oxysporium)الأساسي المتحصل عليه لديه قدرة جيدة جدا ضد الفطريات بمواجهة فطر

 كمقياس. BHAو  BHTقدرة ضد التأكسد ضعيفة بالنسبة باستنتاج أن مستخلصاتنا لها  ABTSتخفيض الجذر الحر 

، منهجية التصميم التجريبي، القدرة ضد (clevenger)تقطير المائي،  الزيت الأساسي للخزامى، الكلمات المفتاحية:

 الفطريات، القدرة ضد التأكسد.


