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RESUME 

 

Cette étude consiste à étudier l’effet des prétraitements de la matière végétale sur les 

processus d’extraction par hydro distillation, et par CO2 supercritique de l’huile de 

gingembres. Trois types de traitements ont été testés : ajout de sel ; microondes, et ultrasons 

 Les résultats ont montré des effets différents à la fois sur le rendement et l’activité 

antioxydante selon  les conditions opératoires appliquées dans chaque type de traitement (la 

puissance d’irradiation la micro-onde, le temps de vibration ultrasonique, et la quantité de sel 

ajoutée ), les résultats obtenus ont été comparés à ceux obtenus sans traitements. 

 

Mots-clés : gingembre, prétraitements, micro-ondes, ajout de sel , ultrasons , hydro 

distillation, extraction supercritique . 

 

 

 

 ملخص
 

المعالجات على عملية استخلاص الزيوت النباتية والتي تم تطبيقها على جذور خصصت هذه الدراسة لمعرفة تأثير 

الملح و الموجات فوق الصوتية و هذا  ف، اضافةمن الطرق التي تم استعمالها لمعرفة هذا التأثير : الميكويي، الزنجبيل

ثنائي أكسيد الكربون في حالته قبل عملية الاستخلاص عن طريق التقطير المائي ) الطريقة التقليدية(و عن طريق غاز 

 فوق الحرجة ) الطريقة الحديثة( .

أظهرت النتائج تاثيرات مختلفة على كل من المردود و النشاط المضاد للأكسدة على حسب الشروط المستعملة في كل 

المتحصل عليها دون نوع من المعالجة ) طاقة المكروييفوكمية الملح ... الخ(حيث تم مقارنة هذه النتائج مع النتائج 

 معالجات .

 

الكلمات المفتاحية: المعالجات الزنجبيل، الميكروييف.اضافة الملح، الموجات فوق الصوتية،التقطير المائي،الاستخلاص  

 بثاني اكسيد الكربون في حالته فوق الحرجة.
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