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RESUME 

 

Ce travail consiste à étudier l’extraction de l’huile de Nigella Satavia  par le CO2 

supercritique, et par soxhlet, en évaluant les rendements, et les caractéristiques physico-

chimiques, l’activité antioxydante, et la composition poly phénolique. 

En outre, l’étude expérimentale  a porté également sur la valorisation des extraits obtenus par  

formulation en utilisant le complexe beta-cyclodextrine, en évaluant le rendement de 

l’encapsulation, et les caractéristiques morphologiques des complexes formulés. 

 

Mots clés  

Huile de Nigella sativa , activité antioxydante, beta-cyclodextrine,  extraction supercritique 

encapsulation. 

 

 
 ملخص

 
في هذه الدراسة قمنا باستخراج الزيت من بذور الحبة السوداء بطريقتين مختلفتين بواسطة ثنائي أكسيد الكربون في 

و من ثم قمنا بدراسة النشاط المضاد للأكسدة الموجود في هذا الزيت.  المذيبات العضوية،حالته فوق الحرجة وبطريقة  

ل التي تأثر على سيكلودكسترين و الزيت تجريبيا و ذلك لمعرفة العوام-كما تمت دراسة تشكل معقد الاندماج بين البيتا

ومعرفة مردود التغليف بعدة طرق من بينها مطياف الاشعة تحت الحمراء و مجهر المسح الالكتروني  مردود التغليف

الزيت. سيكلودكسترين على زيادة ذوبان-و تأثيرالبيتا  

 

 الكلمات المفتاحية
،الاستخلاص  بثاني اكسيد الكربون في سيكلودكسترين معقد الادماج النشاط المضاد للاكسدة -زيت الحبة السوداء بيتا

 حالته فوق الحرجة.

 

 

 

 


