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RESUME

Ce travail consiste a étudier I’extraction de I’huile de Nigella Satavia par le CO>
supercritique, et par soxhlet, en évaluant les rendements, et les caractéristiques physico-
chimiques, I’activité antioxydante, et la composition poly phénolique.

En outre, 1’¢tude expérimentale a porté également sur la valorisation des extraits obtenus par
formulation en utilisant le complexe beta-cyclodextrine, en évaluant le rendement de

I’encapsulation, et les caractéristiques morphologiques des complexes formulés.

Mots clés
Huile de Nigella sativa , activité antioxydante, beta-cyclodextrine, extraction supercritique

encapsulation.
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