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Résumé : Le glycérol est le principal sous-produit de la production de biodiesel. Ce sous-
produit a une tres faible valeur en raison des impuretés qu’il contient, comme le savon, les
sels, le sodium, le méthanol, I’huile et d’autres matiéres organiques. Sa composition est
sensiblement différente de celle du glycérol pur. L’utilisation efficace du glycérol brut est
importante pour améliorer la durabilité économique de I’industrie du biodiesel tout en
réduisant les impacts environnementaux causés par les déchets produits. L’application et la
valeur du glycérol brut peuvent étre améliorées si ces impuretés sont enlevées ou minimisées.

Cette ¢étude vise a valoriser et purifier le glycérol en utilisant différentes méthodes de
purification du glycérol brut a I'échelle du laboratoire, avec des méthodes multi-étapes
(acidification, extraction, adsorption). Les échantillons ont été caractérisés par différentes
analyses. Les résultats aprés la purification ont montré que le glycérol pur a été produit avec
succes et que les sels d'acide gras ont été ¢liminés. Ensuite, le glycérol purifié et le glycérol
brut ont été utilisés pour produire des produits a valeur ajoutée, a savoir : le polyglycérol, le
bioplastique et le polyuréthane.

Mots-clés : glycérol, transestérification, biodiesel, purification, valorisation du glycérol,
bioplastique, polyuréthane, polyglycérol.
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