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Résumé 
 

 

 

 

 

Résumé 

 
Cette étude vise à éliminer le colorant cationique la Fuchsine basique (FB) par 

adsorption sur un déchet naturel à faible coût, les coquilles de noisette (CNt) en mode 

Batch. Les conditions opératoires optimales d'adsorption ont été identifiées en faisant varier la 

quantité d'adsorbant, la concentration de colorant, la vitesse d’agitation, la température du 

milieu le pH et la salinité de la solution. Les résultats obtenus étaient très satisfaisants, la 

fuchsine Basique était complètement éliminée dans les conditions optimales suivantes : 

Un rapport solide/liquide égale à 2.5 g/l, une température de 25°C une vitesse 

d’agitation de 300 tr/min et un pH égale à 6,2. 

L’ajustement des données d’équilibres   par   les   deux   modèles   d’isothermes 

de Langmuir et Freundlich indique que l’adsorption est favorable, Temkin nous renseigne que 

le processus élémentaire d’adsorption est exothermique. 

L’étude cinétique a été réalisée par application des modèles de Pseudo premier et 

second ordres, Elovich, Webber et Morris et Boyd, les résultats obtenus révèlent que la 

cinétique d’adsorption de la Fuchsine Basique par les coquilles de noisette est de 

pseudo second ordre et que les deux étapes de diffusion intra et extra-granulaire sont 

impliquées dans le processus d’adsorption. 

Les paramètres thermodynamiques calculés ont montré que l’adsorption de la fuchsine 

basique sur les coquilles de noisette est exothermique, spontanée et de nature physique, et que 

l’adsorption se fait avec augmentation de l’ordre à l’interface solide liquide. 
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