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Résumé  

Notre travail consiste en une contribution à l’identification de quelques structures de 

l’espèce Globularia Alypum. L’extraction par macération classique, à partir des feuilles de 

cette plante, a donné un rendement d’extraction considérable de 47.50 %. Le 

fractionnement sur colonne chromatographique de cet extrait brut a permis d’obtenir 47 

fractions. La quantité des polyphénols totaux contenue dans l’extrait brut est de  212.875 

mg Eq AG/ M.S, tandis que celle des fractions (CPL) varie entre [4.261 -178.500] mg Eq 

AG/g M.S. Les teneur des flavonoïdes enregistrées sont égales à 40.919 mg Eq QE/g M.S 

pour l’extrait brut et varient dans la gamme [1.334-39.881] mg Eq QE/g M.S  pour les 

fractions(CPL). Pour les fractions ayant des quantités importantes en flavonoïdes, le test 

de l’activité anti-oxydante par méthode de DPPH,  a révélé un pouvoir antiradicalaire 

élevée pour la fraction 19 (IC50 = 7.389 mg/l). La séparation des fractions (CPL) sur 

plaque CCM a aboutit à des fractions moins chargées dont l’analyse par spectrométrie 

UV-visible a permis de supposer la présence d’un flavonoïde (la catéchine).  

L’extrait brut présente un effet antioxydant significatif contre Staphylococcus (20 mm), 

suivi de B. subtilis et Enterobacteriaceae (15 mm). Cependant, cet effet est diminué dans 

le cas des fractions CPL ; néanmoins, la fraction 11 (CCM) possède un effet très important 

contre Enterobacteriaceae. (18 mm). 
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  الملخص
،وهذا بعد استعمال تقنية  Alypum Globulariaيتضمن موضوع دراستنا  المساهمة في تحديد بعض مركبات نبات 

الفصل حيث استعملنا ثم تطرقنا  بعدها  الى عملية  ،  % 47,50 النقع،حيث تحصلنا على مستخلص يقدر مردوده ب 

عينة وبعدها قدرنا كمية البوليفينول الكلي و كمية  47كروماتوغرافية الأعمدة والتي تحصلنا من خلالها على  نوعية

 المستخلص ( حيث تقدر كمية البوليفينول الكلي لهذاCPLفي المستخلص الخام و عينات ) ةالموجود  الفلافونويد 

212.875 mg Eq AG/ M.S   [178.500- 4.261] أما بالنسبة للعينات فقد وجدنا قيم تتراوح ما بين mg Eq 

AG/g M.S اما كمية الفلافونويد في المستخلص الخام فقدرت بmg EqQE/g M.S 40.919 العينات فهي  وفي

كمية  على     اخترنا  بعدها عدد من العينات التي تحتوي . mg Eq QE/g M.S [39.881-1.334]  تتراوح بين

 ولقد لاحظنا أن بعض العينات لديها    DPPHبواسطة وقمنا باختبار النشاط المضاد  للأكسدة معتبرة من الفلافونويد  

ريقة  فصل طبعدها استعملنا  على بعض العينات   .IC50 = 7.389 mg/l) ) 19رقمقدرة مضادة عالية  مثل العينة  

ت  المركبا عينات أخرى  تحتوي على عدد اقل من تحصلنا من خلالها علىأخرى  وهي كروما تو غرافية  الورق حيث 

 عة البنفسجي الأشعة فوق الأش بواسطة مطياف والتي قمنا بتحليلها CPLالمستخلص الخام والعينات   الموجودة  في

  UV/visible فونويدات مركب في هده العينات نوع الفلا من خلال هذا التحليل وضعنا  فرضية  إمكانية  وجود

 وتليها Staphylococcus (mm 20) حيث  الخام له تأثير كبير على البكتيريا تبين لنا ان المستخلص كما  )الكاتيشين(

B. subtilis و Enterobacteriaceae (15 mm)   عينات في لاحظنا ان هدا التاثير قد قل(CPL)  ومع دلك  فقد

 .                                                       Enterobacteriaceae (mm18)البكتيريا  لها  تاثير  واضح  ضد  11 رقم وجدنا  ان العينة

 

   

 

 

 الكلمات المفتاحية
 

فية  الورق، كروماتوغرافية الأعمدة ،البوليفينول الكلي، الفلافونويد، النشاط المضاد  للأكسدة، كروما تو غرا ,     

Globularia alypum,   مطياف UV/visible  الأشعة  فوق الأشعة البنفسجية      تيريا، نشاط مضاد للبك 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


