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Résumé  

La fermentation sombre de la biomasse organique, des résidus agricoles, des déchets agro-

industriels et des déchets municipaux organiques est une technologie prometteuse pour 

produire du biohydrogène renouvelable. 

Dans ce travail, la Co-digestion des déchets de fruits et légumes (FW) et du marc de café 

(CG) a été étudiée dans un test BHP à deux modes (thermophile et mésophile) pour évaluer 

les performances de la fermentation sombre. Un rapport de mélange de 80 % FW et 20 % CG 

a montré une augmentation de 15,77 % du rendement de production en biohydrogène en mode 

thermophile et de 19 % en mode mésophile. 

L'application du prétraitement hybride (thermo-alcalin) du FW et du prétraitement 

hydrothermique du CG a augmenté la solubilisation de la DCOs de 315 % et, par conséquent, 

amélioré le rendement de production  en biohydrogène de 17,5 %. 

Abstract 

Dark fermentation of organic biomass, agricultural residues, agro-industrial wastes and 

organic municipal waste is a promising technology for producing renewable biohydrogen. 

In this work the Co-digestion of fruit and vegetable waste (FW) and coffee grounds (CG) was 

studied in a two mode (thermophilic and mesophilic) in batch BHP test to evaluate the dark 

fermentation performance. A mixing ratio of 80 % FW and 20 % CG showed a 15.77% 

increase in overall biohydrogen yield in the thermophilic mode and a 19 % in mesophilic 

mode.   

The Application of hybrid (thermal-alkaline) pretreatment of the FW and hydrothermal 

pretreatment of the CG increased the COD solubilization by 315 % and consequently 

enhanced overall biohydrogn yield by 17.5%. 


