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 :ملخص

هذه الدراسΔ تمحϭرΕ حϭل تحديد الشرϭط المثلϰ لاستخراج الزيΕϭ الأسΎسيΔ من خلال عمليΔ تقطير الزعتر الجبلي 
 Ώتحسين عن طريق التجري ϭ ط محددة ؛ϭضع شرϭطريقتين : تحسين ب Ύذا الغرض استعملنϬل ϭ ، ييفϭز الميكرΎϬل جΎستعمΎب

ϱ(.اخترنΎ ثلاثΔ عϭامل ϭ المتمثلΔ في : كتلΔ الزعتر المدرϭس؛ زمن التقطير؛ )المخطط التجريبي المتبع ϭ المخطط  المركΏ المركز
 طΎقΔ الميكرϭييف . 

 ϱϭΎط المحددة يسϭالشر Δد الأمثل المحصل عليه بطريقϭبـ   %0.6077 المرد έتقد Δمنيί Γ30في مد  Δ؛ الطاقΔقيقΩ
المخطط ύ ، مقاέنΔ مع الΩϭΩήϤ الϤحصل عليه بالتحسين عن ήρيق ϭ44اϭ ρكتلΔ  الϤاΓΩ الπόويΔ  مساϭيΔ  لـ  500

ϱالمركز Ώال المرك ϭάيϭ0.4776ي يسا%   Δمنيί Γ30في مد  Δ؛ الطاقΔقيقΩ500  لـ  Δيϭمسا  Δويπόال ΓΩاϤال Δكتلϭ ρاϭ
44ύ. 

 ، ϭالϤظήϬ النΔϬϜ ، اللوϥ ، الήائحΔببόϤالجΔ الΨصائص الحسيΔ  كانتديد ماهيΔ الزيت الϤقطήتح
ϭ مόدIS   ϝ مؤشή التصΒين ،IE مؤشή الاستIA ،  Γή الحϤوضΔ مؤشIR ، ή الانϜساέ مόامل بواسطϭ ΔالفيزيوكيϤيائي

 ΔوضϤالح pH.έجع أفنوήϤا في الϬعلي ιنصوϤالتي تلائم  القيم الϭ 

ΔوعϤكل  مج ϥجلياً أ ήϬتظ ήلزيت الزعت Εياήللفط ΓΩاπϤال Δجينόال ϭ للزيت الأساسي ΔبيولوجيϭήϜϤالنتائج ال
.Εياήاً للفطΩاπم ϭ ياήتيϜΒاً للΩاπاً مϤϬاً مρاθلك نϤت ΔسϭέدϤال ΩواϤال 

 

Εالكلما Δالمفتاحي :ήالتقطي ΓساعدϤيف بϭϭήϜيϤلي ، الΒالج ήملالمخطط  ، الزعتΎالك،ϱالمركز Ώالمخطط المرك، ήبيولوجي التأثيϭήϜيϤال 


