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Résumé   

            Le chitosane est obtenu par modification chimique de la chitine, composant principal 

de la structure externe des crustacés. 

        La chitine et le chitosane sont des polysaccharides  polymères linéaires constitués de 

motifs N-acétylglucosamine et glucosamine. Ces biomolécules peuvent provenir d'autres 

sources telles que la biomasse fongique. 

        Dans cette mémoire, Nous examinerons les moyens d'extraire la chitine et le Chitosane 

de la source animale (carapace de crevettes), en décrivant ses propriétés caractéristiques avec 

plusieurs techniques d'analyse comme spectroscopie IR  et microscope Raman Thermo 

scientific DXR et un teste de solubilité et un teste d’UV-visible. 

Mots clés : Chitosane, Chitine, Extraction, Caractérisation.  

 

 

 

 ملخص 

 يتم الحصول على الشيتوزان عن طريق التعديل الكيميائي للشيتين  ، المكون الرئيسي للهيكل الخارجي للقشريات

. ووحدات الجلوكوزامين  

N-acetylglucosamine  التي تتكون منالشيتين و الشيتوزان هي السكريات البوليمرية الخطية  

.الحيويةكما يمكن أن تأتي هذه الجزيئات الحيوية من مصادر أخرى مثل الكتلة   ‚ووحدات الجلوكوزامين  

(قشور الجمبري )  يتوزان من المصدر الحيوانيشال يتين وشفي هذه الأطروحة ، سنبحث طرق استخراج ال  

  مع وصف خصائصه المميزة مع العديد من التقنيات التحليلية مثل التحليل الطيفي للأشعة تحت الحمراء 

.مرئيةالأشعة فوق البنفسجية واختبار  لذوبانا واختبار  DXR Raman الطيفي للأشعة  الحراريل التحلي و   

.توصيف ‚استخراج ‚شيتين    ‚ الشيتوزان  :الكلمات المفتاحية   
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