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Résumé  
La décharge continue des eaux de lavage produites par l’industrie de laiterie provoque d’une façon directe le 

phénomène d’eutrophisation, l’enrichissement des ressources d’eau par l’azote et le phosphore entraîne 

l’appauvrissement en O2 ce qui provoque la dégradation des écosystèmes. 

cette étude vise à diminuer la pollution contenue dans les eaux de lavage de l’industrie de laiterie SAFILAIT, 

en les traitant  par les micro-algues dans des photobioreacteurs, là où nous avons contrôlé et varié les 

conditions opératoires ayant une influence sur la croissance des micro-algues et la dégradation de la pollution. 

Lors de leur croissance les micro-algues sécrètent des produits de synthèse qui peuvent être valorisés et 

utilisés dans les chaines de production, dans cette étude  nous avions mis en évidence la sécrétion des 

protéases (enzyme qui hydrolyse les protéines et les polypeptides) pouvant être utilisés dans l’industrie 

laitière et beaucoup d’autres secteurs industriels. 

Mots clés : Photos bioréacteurs, Micro algue, Eaux de lavage, Industrie laitière  

Abstract  
The continuous discharge of the washing waters produced by the dairy industry, causes in a direct way,  the 

phenomenon of eutrophication, the water resources enrichment by nitrogen and phosphorus leads to the 

depletion of O2 , which causes the ecosystems degradation. 

This study aims to reduce the pollution contained in the dairy industry washing water of SAFILAIT, by 

treating them with microalgae in photo bioreactors, where we have controlled and varied the operating 

conditions influencing the growth of microalgae and the degradation of pollution. 

During their growth, microalgae secrete synthetic products that can be valorized and used in the production 

chains, in this study we have highlighted the secretion of proteases (enzyme that hydrolyzes proteins and 

polypeptides) that can be used in the dairy industry and many other industrial sectors. 

Keywords: Photo bioreactor, Micro algae, Wash water, Dairy industry 

 

 ملخص

 يؤدي التصريف المستمر لمياه الغسيل التي تنتجها صناعة الألبان مباشرة إلى ظاهرة التخثث ، وإثراء موارد المياه بالنيتروجين

     و الفسفور مما يؤدي الى استنفاد الاكسجسن و تدهور النظم البيئية.                                                               

، من خلال معالجتها بالطحالب الدقيقة في المفاعلات  صافيليتهدف هذه الدراسة إلى تقليل التلوث الموجود في مياه غسيل صناعة الألبان في 

 الحيوية الضوئية ، حيث قمنا بضبط وتنويع ظروف التشغيل المؤثرة في نمو الطحالب الدقيقة وانقاص التلوث.

قيقة منتجات اصطناعية يمكن تثمينها واستخدامها في سلاسل الإنتاج ، وقد أبرزنا في هذه الدراسة إفراز أثناء نموها ، تفرز الطحالب الد

 .البروتياز )إنزيم يحلل البروتينات والببتيدات( التي يمكن استخدامها في صناعة الألبان والعديد من القطاعات الصناعية الأخرى. 

ضوئية ، طحالب دقيقة ، مياه غسيل ، صناعة ألبان: المفاعلات الحيوية الالكلمات المفتاحية  
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