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Résumé 
 
La lipase d’origine fongique présente des propriétés et des spécificités diverses ; c’est  pourquoi elle  

est parmi les enzymes qui sont beaucoup utilisées dans des divers domaines industriel 

(pharmaceutique, agroalimentaire, médical…). 

L’objectif de cette étude est: la production de l’enzyme extracellulaire lipase par le champignon 

Aspergillus oryzae et étudier l’activité lipolytique, en utilisant deux types de fermentations (SSF qui 

réalisée sur un milieu solide à base de son de blé et SmF utilisant le milieu minérale (MGM), aussi 

qu’une comparaison entre les résultats obtenues en déduisant la meilleure des deux bioprocédés. 

L’activité lipolytique d’A.oryzae dans le milieu SSF (19.89 UI/g) et dans le milieu SmF (2.44 

UI/ml) été obtenues par la méthode de titrage pH-métrique et qui sont montrées que l’activité 

lipolytique dans le milieu SSF était meilleure 8 fois que SmF. Donc SSF est le milieu favorable pour 

une production élevée de la lipase par A.oryzae.  
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هي أكبش  اّاحذ هوا ٌدعلَ ٍضاث هختلفت وخصائص ّ ه بعذةفطشٌاث إًضٌن اللٍباص الزي ٌتن إًتاخَ عي طشٌق الٌتوٍض 

 غزائٍت ...()طبٍت، صٍذلاًٍت، الصٌاعٍت الودالاث  الودوْعاث الإًضٌوٍت التً تستعول فً العذٌذ هي 

لِزا  دساست الٌشاطٍت الإًضٌوٍتّ Aspergillus oryzaeالفطش  باستعوالباص اللٍإًضٌن إًتاج  :إلى ُزٍ الذساستِذف ت

فً الْسظ آخش ٌحتْي على ًخالت القوح ّ الزي  (SSF) صلبالْسظ الفً : التخوشاستخذام ًْعٍي هي ّرلك هي خلال ، الإًضٌن

دسخت حشاسة  فMGMً.ٌحتْي على  (SmF) السائل
0
الطشٌقت تائح الوحصل علٍِا ّ تحذٌذ اٌام.هع هقاسًت ال7ٌوذة لم 30

 .الأفضل للإًتاج

فً الْسظ  غشام( ّّحذة دّلٍت / 11.91) ـب فً الْسظ الصلب A. Oryzaeالوٌتح هي طشف  اللٍباص نإًضٌا ًشاطٍت  قذسث

أى التخوش  ّ هي خلال الٌتائح الوتحصل علٍِا ّخذ .هتشٌت–pHطشٌقت الوعاٌشة  لباستعوا ، (ّحذة دّلٍت /هل 2.44) ـب لالسائ

 إىهوا ٌعًٌ .(SMF)هي التخوش فً الْسظ السائلأحسي بثواى هشاث SSF)) الزي ٌحتْي على ًخالت القوح فً الْسظ الصلب

 .Aspergillus oryzaeالْسظ الصلب ُْ الوثالً لأخل إًتاج عال للٍباص هي طشف 

 

 

 الكلمات المفتاحية
 اص. ٍبلل ًشاطٍت الإًضٌوٍت ،التخوش فً ّسظ سائل، ًخالت القوح ، التخوش على ّسظ صلب،Aspergillus oryzaeاللٍباص، 

 
 


