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Résumé   

Résumé 

Le présent travail a pour but l’étude de l’extraction par membrane liquide 

émulsionnée (MLE) d’un colorant cationique qui est la Rhodamine B à partir de solutions 

aqueuses. Le travail se divise en trois parties. 

La première partie, c’est l’étude de la stabilité de la membrane, qui est une étape fondamentale 

dans les procédés par MLEs. Elle consiste en l’optimisation des conditions et paramètres 

influençant la stabilité et le maintien de l’émulsion, par calcul de taux de rupture (Tr). L’étude 

a dévoilé que l’émulsion est stable avec un très faible Tr pour les conditions optimales suivantes 

: la concentration de l’acide nitrique (dans la phase aqueuse interne) égale à 0.5M; le pourcentage 

massique de Span 80 est 2%, l’hexane comme diluant, un temps d’émulsification égale à 3 min, le 

rapport volumique de la phase interne/la phase organique égal à 3/4, le rapport volumique de la 

phase émulsion sur la phase externe est de 0.15/1 et enfin une vitesse d’agitation égale à 250 tr/min. 

Dans la deuxième partie, on s’est appuyé sur la modélisation par plan 

d’expérience (BOX Benhken) pour déterminer les optimales des facteurs suivants : temps 

d’émulsification, le rapport volumique de la phase interne sur la phase organique, le rapport 

volumique de la phase émulsion sur la phase externe. Après modélisation, nous avons trouvé que 

le temps d’émulsification optimal est égal à 3 min, le rapport phase interne sur la phase 

organique est égal à 1,283/1, alors que le rapport volumique de la phase émulsion sur la phase 

externe est égal à 0,435/1. 

La troisième partie qui représente la partie cruciale de ce travail, c’est l’extraction du colorant 

la RhB par membrane liquide émulsionnée. Ainsi, plusieurs paramètres ont été testés et vérifiés, 

pour l’obtention d’un rendement d’extraction maximal d’une part et la vérification de la validité des 

conditions optimales trouvées lors l’étude la stabilité de la membrane. les résultats obtenus révèlent 

qu’une extraction quasi totale (100%) est atteinte pour une concentration d’acide nitrique en phase 

aqueuse interne de 0.5M, une concentration massique de Span 80 égale à 2%, un temps 

d’émulsification de 3min, le type de diluant c’est l’hexane, le rapport volumique de la phase interne 

sur la phase externe égal à 3/4, le rapport volumique de la phase émulsion sur la phase externe c’est 

0.15/1, une vitesse d’agitation de 250tr/min, la concentration de Rhodamine B est 20mg/L et la 

concentration de sel dans la phase externe est égale à 25mg/L. 

Mots clés : Membrane Liquide Emulsionnée, Stabilité, Extraction, Rhodamine B, Span 80, 

BOX Benhken. 
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