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Résumé :
Les émulsions sont des systemes comprenant au moins deux liquides non miscibles,

dont I'un est dispersé sous forme de gouttelettes dans I’autre. L’objectif de notre travail
est d’étudier les facteurs influencants la stabilité d’une émulsion o /w évaluée par le
taux de séparation de I’émulsion. Pour cela on utilise les plans d’expériences pour
évaluer I’influence de trois facteurs : la concentration de tensioactif, le ratio de phase
huileuse et la vitesse d’agitation puis on termine notre travail par une optimisation des

niveaux des facteurs influents. Les resultats indiquent que la stabilité

des émulsions augmente avec I’augmentation de concentration de tensioactif et la

wportion de la phase huileuse. /

MOtS clés : Emulsion, stabilité, plans d’expériences

/bstract

Emulsions are systems comprising at least two immiscible liquids, one of which is

dispersed as a droplet in the other. The objective of our work is to study the factors
influencing the stability of an emulsion o / w evaluated by the separation rate of the
emulsion. For this purpose, experimental design have been applied to evaluate the
influence of three factors: surfactant concentration, oily phase ratio and agitation rate,
and then we have completed our work by optimizing the influent factor levels.

The results indicate that the stability of the emulsions increases with the increase in

kurfactant concentration and the proportion of oilv phase. /

[ keywords : Emulsion, stability, experimental design ]




