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CONCLUSION GENERALE 

     cette étude est dans le cadre  générale de la dépollution des eaux indestriélles , a 

pour l’objectif  d’étudier l’adsorption d’un colorant cationique(Vert de Méthyle ) sur 

les noyeaux d’olives brutes est enrobé par la polyaniline (PANI) 

     l’étude de l’adsorption de ce polluant par ces supports en système batch  ainssi 

l’influence de certains paramètre opératoire tels que le (temps decontact ;                        

la concebtration initiale ;la force ionique ;le pH ;la température ;la masse Les résultats 

obtenus ont montré que la rétention de (VM) par les noyaux d’olive est très rapide  ou 

l’équilibre est atteint au bout de première 30 minutes pour les deux supports ou les 

résultats ont permit d’aboutir à : 

      -Un rendement plus élevé avec le noyau d’olive onrobé PANI  de l’ordre de 

95.16%  

      d’où l’importance d’anrobage de se support. 

      -Un effet considérable  du pH montre que le taux de rétention du Vert de Méthyle  

par les noyaux d’olives enrobés et ceci à pH=10 (Rd=98.47%) 

     -Un effet favorabre de la concentration initiale , la capacité d’adsorption du 

colorant en solution augmente avec l’augmentation des concentrations initiales du 

colorant dans la solution (Rd=92.99 pour noyaux d’olive brute et 81.94 à celle de 

l’enrobé) 

    -  La concentration des sels (monovalent ou bivalent) dans le milieu aqueux a un 

pratiquement insignifiante 

      -Une  valeur optimale de 30 mg capable  de fixer le maximum de colorant. 

      - L’adsorption du Vert de Méthyle par les noyaux d’olive (brute et enrobé) suit le 

modèle du pseudo seconde ordre. 

     - ΔH°négative confirme que la réaction est exothermique. 


