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 الملخص
ٌخعهك بذساست اسخخلاص انزٌىث انُببحٍت يٍ حبىة انسًسى بىاسطت ثبًَ أكسٍذ ا انعًم زه

ٌخًثم انهذف انشئٍسً فً انبحث انخدشٌبً عٍ أثبس .  انكبسبىٌ فً حبنخه فىق انحشخت

عهى يشدود    انًبدة انُببحٍتكخهت دسخت انحشاسة و  ، انضغط   :وهًانظشوف الأسبسٍت 

الاسخخلاص ودنك بخطبٍك ًَىرج الاسخدببت انسطحٍت يٍ اخم   حمٍٍى انُخبئح انًخحصم عهٍهب 

 )44.0235- 3.8674(0  :انًدبلفً  لٍى انًشدود ُحصشٌ و ححذٌذ انظشوف انًثهى .

دسخت  50ة  ببس ودسخت حشاسة حمذس 250ضغط سدهج عُذ  أكبش لًٍت ٌحٍث ا تببنًبئ

لًُب بخطبٍك بعض انخحبنٍم انكٍفٍت يثم لٍبس دسخت  غشاو كًب 50 حسبوييئىٌت وكخهت 

                                                .ءاَكسبس انضىولىة  ويؤشش انحًىضت

 

 ةالنباتية، المردود، الاستجاب تالاستخلاص بالسوائل فوق الحرجة، السمسم، الزيو الكلمات المفتاحية

  السطحية
 

RESUME  

              Dans ce travail, on a présenté une étude d’extraction par Co2 supercritique de 

l’huile végétale à partir des graines de sésame. Le but essentiel consiste à investiguer 

expérimentalement l’effet de certaines conditions opératoires qui sont : la pression la 

température et la masse de la matière végétale sur le rendement d’extraction, et ce en 

appliquant la méthodologie des plans d’expérience pour évaluer les résultats obtenus et 

déterminer les conditions optimales. Des valeurs de rendement en huile végétale entre 

3.8674 - 44.0235 % ont été enregistrées, le rendement maximal est atteint à une pression 

de 250bar, une température de 50°C et une masse du sésame de 50g. D’autre part des 

analyses physicochimiques des huiles extraites ont été réalisées à savoir : la mesure de pH, 

la détermination de  l’indice de réfraction et l’indice d’acide. Les résultats obtenus ont 

permis d’identifier l’huile de sésame extraite. 

Mots clés : Extraction supercritique ; Sésame ; Huile végétale ; Rendement ; Surface de 

réponse.. 

 
 


