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Résumé

Dans le cadre de notre travail, effectué sur la plante 1’Inula viscosa, nous avons déterminé le taux
de polyphénols et de flavonoides totaux des extraits de feuilles de la plante obtenus par macération
hydro-éthanolique. Un rendement d’extraction de (20.69%) a été obtenu pour I’extrait 2 qui est
légérement meilleur que celui de ’extrait 1 (19.45%). Un TPC égale a (149.83 mg EAG/g M.S) a
été obtenu pour I’extrait 2. Un résultat égal a (130.88 mg EAG/g M.S) pour I’extrait 1.

Pour le TFC nous avons obtenus les résultats suivants : pour I’extrait 1 (11.75mg EQ/ g M.S) et
pour le 2eme extrait le résultat est de (12.65mg EQ/ g M.S).

La détermination de I’activité antioxydante a été effectuée par la méthode de DPPH qui a montré
que les 2 extraits ont un pouvoir antioxydant. L’extrait 2 (IC50 = 0.0559 mg/ml), I’extrait 1 (IC50
= 0.0505 mg/ml).

L’activité antimicrobienne sur 6 souches bactériennes et une levure a montré une sensibilité de
certaines souches a I’encontre des 2 extraits et de I’huile essentielle de 1’ Inula viscosa, cette
derniére a été obtenue par hydrodistillation avec un rendement de (0.091%). L’extrait 1 a un effet
antibactérien plus élevé que les 2 autres.

Une analyse chromatographique par HPLC des deux extraits obtenus par macération a partir des
feuilles d’Inula viscosa a permis d’identifier deux composés chimiques bioactifs, a savoir I’acide

gallique et la quercétine.

Mots clé : Inula viscosa, macération, TPC, TFC, DPPH, antimicrobien, hydrodistillation, HPLC.

Abstract

As part of our work on the Inula viscosa plant, we determined the level of polyphenols and total
flavonoids of plant leaf extracts obtained by hydro-ethanolic maceration. An extraction yield of
(20.69%) was obtained for the 2"extract which is a better yield than for the first extract (19.45%).
A TPC equal to (149.83 mg EGA/g DM) was obtained for extract 1. A result equal to (130.88 mg
EGA/g D.M.) for the extract 2.

For the TFC we obtained the following results: for the first extract (11.75 mg EQ/ g M.S) and for
the 2nd extract, the result is (12.65 mg EQ/ g M.S).

The determination of the antioxidant activity was carried out by the DPPH method which showed
that the 2 extracts have an antioxidant power. The 2" extract (IC50 = 0.0559 mg/ml) compared to
extract 1 (IC50 = 0.0505 mg/ml). activity of the 2nd extract (IC50 = 0.0559 mg/ml) compared to
the first extract (IC50 = 0.0505 mg/ml).

The antimicrobial activity on 6 bacterial strains and yeast showed a sensitivity of certain strains
against the 2 extracts and the essential oil of Inula viscosa, the latter was obtained by
hydrodistillation. The first extract has a higher antibacterial effect than the other 2.

A chromatographic analysis by HPLC of the two extracts obtained by maceration from the leaves
of Inula viscosa made it possible to identify two bioactive chemical compounds, namely gallic
acid and quercetin.

Kev words: Inula viscosa. maceration. TPC. TFC. DPPH. antimicrobial. hvdrodistillation. HPLC.




gadle

Jpaal) 3 Al ) @50 claaliive 8 IS & 53 8O o st gl ¥ ane 3uaas Ul o) 3 S i) il e Ulee ) 4
L 5 flas S 125 (aliind 920,69 fi (Dl A e Jpanll o3 Jeaslle Sl padlaiul) ddau) 5 lele
e §/ide 149.83 i (TPC) (Maa) Usiid 50 38 55 (e Jseanll a3 (19.45%) siessSm 250 paliius (e duiadl (adladivl
(bt 28l AN (e ¢ /3de 130.88 @l (Mea) Jsitd o 38 5 e Jsanll 2y fia s Se 250 (aliiunal 2ilal) A<
e S 125

ALl AN Cpn ¢/ cafans a5 Jolace o 11,75 2 i) o Ulas S8 ((TFC) 2253830l S 58 5l il L
ALl ALY (e £ /i 068 Jalae dle 12,65 datil) il ¢ U (aliinally ] (aliiid

IC50 ) 2 saliivuall 30083 5aliae b 8 Leg Cppaliivaall () el 30 DPPH iy yha ddau 53 500SY) cilobiae Jalis aaa a3
(Je/ 22= 1C50 = 0.0505) 1 alsivsall (Js/ a2e = 0.0559

Cpmalfiiall slad Ayl Yl (amy & jelal g o ynad A g &y 5K YL 6 e g Saall dliaal) Jalil) Al s e
Gl LSl sliae Hili] palituall S elally bl dglee 3land g 4dde Jgeanl) &5 G 11 S g3l a5 Y
AV a1 e

23s5 ol Kaa 55 3 o e gl 35k e Legile Jsandl &5 il Cpalitiuall HPLC a5 81 e sile s S0 Jladl) ~U0
s S 5 G Gaen et 5 ¢ U ol s (hads CilaaS (S 5

HPLC,slally il iy 5 Syall szae <DPPH (TFC (TPC ¢ pardly DAt 48y yha of 3 Sy 53l Aeani 1) ol




