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Résumé

Actuellement, la demande des produits biologique sains et naturelle, motive les
chercheurs d’inventer des différentes méthodes d’extraction moderne et moins
toxique comme la méthode d’extraction par ultrasons qui représente une technique

innovante la plus connue.

Les grains d’anis vert ont un succes important dans leur utilisation grace a ces

diverses activités biologiques, et leurs effets thérapeutiques.

Ce travail concerne I’extraction de I’huile par trois techniques.

L’objectif de ce travail est d’étudier I'efficacité des différentes méthodes
d’extraction en termes d’évaluation des rendements d’extraction, des activités, et de
la toxicité. Cependant, I'estimation de I'activité biologique est en relation directe
avec le type d’extraction utilisé, qui peut sélectionner ou pas un ou plusieurs types
de molécules responsable de I'activité biologique, et donc le résultat obtenu est
corrélé directement avec la technique utilisée. Par conséquence, |’extrait obtenue
par ultrasons son riche en antioxydant et cela s’explique le solvant eau/éthanol
utilisés dans la méthode par ultrasons qui a tendance a extraire les composés

polaires et hydrophiles tel que les antioxydants.

L’extrait présente aussi un manque de toxicité, ainsi qu’il y a une activité
enzymatique.
L'optimisation de I’extraction par ultrasons nous a donné un coefficient de
corrélation R;=94,59% obtenue pour une amplitude de 55%, une pulsation de 50%,
un temps de 25min, et une concentration en éthanol de 60%, nous permettant
d’affirmé que le modéle obtenue est trés satisfaisant et traduit bien les résultats

obtenus expérimentalement.

Mot clés : Extraction, Hydrodistillation, Soxhlet, Ultrasons, Anis vert,

Activités antioxidantes, activité enzymatique, Toxicité.



Abstract

Nowadays, the demand for healthy, natural organic products is motivating
researchers to invent various modern, less toxic extraction methods, such as

ultrasonic extraction, one of the best-known innovative techniques.

Green aniseed has enjoyed great success in use thanks to its diverse biological

activities and therapeutic effects.
This work concerns the extraction of the oil by three techniques.

The aim of this work is to study the efficiency of the different extraction methods in
terms of evaluation of extraction yields, activities, and toxicity. However, the
estimation of biological activity is directly related to the type of extraction used,
which may or may not select one or more types of molecule responsible for
biological activity, and so the result obtained is directly correlated with the
technique used. As a result, the extract obtained by ultrasound is rich in
antioxidants, and this is explained by the water/ethanol solvent used in the
ultrasound method, which tends to extract polar and hydrophilic compounds such as

antioxidants.
The extract is also enzymatically active and non-toxic.
The extract also exhibits a lack of toxicity, as well as enzymatic activity.

Optimization of the ultrasonic extraction gave us a correlation coefficient R2=94.59%
obtained for an amplitude of 55%, a pulsation of 50%, a time of 25min, and an
ethanol concentration of 60%, allowing us to assert that the model obtained is very

satisfactory and translates well the results obtained experimentally.

Keywords : extraction, hydrodistillation, soxhlet, ultrasound, green anise,

antioxidant activity, enzymatic activity, toxicity.
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