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Résumé

L'objectif de cette étude est de produire de l'acide succinique a partir de ressources
renouvelables, entre autres des déchets agricoles en utilisant une souche d'Aspergillus. Le son de
blé représentant le substrat utilisé dans cette expérience, un coproduit largement disponible en
Algérie.

L'acide succinique est classé par le Département de I’énergie américaine parmi les douze
molécules plateformes. Ces molécules peuvent étre produites a partir de biomasse ligno-
cellulosique, provenant de plantes herbacées et offrent une alternative aux molécules dérivées du

pétrole.

Dans notre étude, nous avons utilisé un plan factoriel afin d’effectuer une étude statistique

avec les résultats obtenus.

Les résultats de notre étude ont montré la capacité de la souche étudiée a produire l'acide
succinique lors de la fermentation du son de blé. On estime la production maximale obtenue a
0,422 g/ml d’acide succinique. Résultant de 1’utilisation I’optimum de chaque facteur dont une

période d'incubation de 7 jours a 30°C, ainsi qu’un volume d’inoculum de 2 ml.

Cette étude représente une avancée majeure dans la production d'acide succinique en
utilisant des ressources éco-responsables. De plus, elle démontre la faisabilité de ce bioprocédé.
Nous avons également entrepris divers tests sur différents facteurs afin d'améliorer notre

rendement.

En résumé, cette étude marque une étape importante dans le développement de méthodes
durables pour la production d'acide succinique. Les résultats obtenus ouvrent la voie a de futures
recherches visant a optimiser davantage le processus et a explorer d'autres ressources écologiques.

Mots clés : Acide succinique, Aspergillus sp, Fermentation en milieu solide, optimisation,

plan factoriel.



Abstract

The aim of this study was to produce succinic acid from renewable resources using a strain
of Aspergillus sp. Wheat bran, a co-product widely available in Algeria, was selected as substrate

for this study.

Succinic acid was classified as one of twelve platform molecules by the US Department of
Energy. These molecules can be produced from lignocellulosic biomass, being one of the most
abundant raw materials found on Earth for the production of biofuels. It offers an alternative to

petroleum-derived molecules.

In our study, we used a factorial design to conduct a statistical analysis with the obtained

results.

The results of our study showed the capacity of Aspergillus strain to produce succinic acid,
through solid state fermentation. In our experiment, the highest production was estimated around
0.422 g/ml; As a result of optimizing multiple factors such as time, inoculum volume, and
temperature, the optimum production was achieved with a 7-day incubation period at 30°C and

an inoculum volume of 2ml.

This study provides a comprehensive understanding of the process involved in optimizing
the production of succinic acid. By systematically investigating and manipulating various
parameters, we have gained valuable insights into enhancing the efficiency and yield of this

organic acid production, as well as the experimental protocols used to get to these results.

Key words: Succinic acid, Aspergillus sp, Solid-state fermentation (SSF), Optimization.
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