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Résumé

Notre projet de fin d'études avait pour objectif d'explorer les méthodes d'extraction du
carbonate de calcium a partir de coquilles d'ceufs et d'optimiser le procédé d'extraction. Nous
avons réalise des analyses approfondies et comparatives entre nos échantillons extraits et un
échantillon commercial de carbonate de calcium afin d'évaluer la qualité et les propriétés du
produit obtenu.

Dans la premiere partie de notre projet, nous avons effectué une synthése bibliographique pour
comprendre les différentes techniques d'extraction et les applications du carbonate de calcium.
Les coquilles d'ceufs se sont révélées étre une source prometteuse de carbonate de calcium,
offrant des avantages en termes de durabilité et de disponibilité.

Dans le chapitre consacré procédures expérimentales, nous avons décrit en détail les
équipements et produits utilisés, ainsi que les étapes de préparation des coquilles d'ceufs et des
solutions. Nous avons également présenté le protocole d'extraction et les paramétres que nous
avons choisis pour optimiser le procédé, tels que la concentration initiale, I’agitation et le pH.

Les analyses spectroscopiques par spectroscopie infrarouge a transformée de Fourier (FTIR)
ont démontré la présence de bandes caractéristiques du carbonate de calcium dans nos
échantillons, similaires a celles de I’échantillon commercial. De plus, I’analyse de diffraction
des rayons X (DRX) a révélé une structure cristalline similaire entre nos échantillons et
I’échantillon commercial. Les analyses thermiques DSC et ATG ont également montré des
propriétés thermiques comparables entre les échantillons.

Ces résultats prometteurs confirment la qualité et I’efficacité de notre procédé d’extraction du
carbonate de calcium a partir de coquilles d’ceufs. Cette approche offre une alternative durable
et économique aux sources traditionnelles de carbonate de calcium, tout en contribuant a la
valorisation des déchets de coquilles d’ceufs et en réduisant leur impact environnemental.

En conclusion, notre projet de fin d’études a abouti a la mise au point d’un procédé
d’extraction efficace du carbonate de calcium a partir de coquilles d’ceufs. Les analyses
approfondies ont démontré la similitude entre nos échantillons extraits et I’échantillon
commercial, confirmant ainsi la qualité et les propriétés du carbonate de calcium obtenu. Ces
résultats ouvrent des perspectives intéressantes pour son utilisation dans divers secteurs
industriels. Il est recommandé de poursuivre les recherches dans ce domaine afin d’optimiser
davantage le procédé d’extraction et d’explorer de nouvelles applications potentielles du
carbonate de calcium extrait des coquilles d’ceufs.

Mots clés : Carbonate de calcium, CaCO3, les coquilles d’ceufs, extraction



Abstract:
Our final-year project aimed to explore methods for extracting calcium carbonate from
eggshells and optimize the extraction process. We conducted comprehensive and comparative
analyses between our extracted samples and a commercial calcium carbonate sample to assess
the quality and properties of the obtained product.
In the initial part of our project, we conducted a literature review to understand different
extraction techniques and applications of calcium carbonate. Eggshells proved to be a
promising source of calcium carbonate, offering advantages in terms of sustainability and
availability.
In the experimental procedures chapter, we provided detailed descriptions of the equipment and
materials used, as well as the steps involved in preparing the eggshells and solutions. We also
presented the extraction protocol and the parameters we selected to optimize the process, such
as initial concentration, agitation, and pH.
Spectroscopic analyses using Fourier-transform infrared spectroscopy (FTIR) demonstrated the
presence of characteristic bands of calcium carbonate in our samples, similar to those of the
commercial sample. Furthermore, X-ray diffraction (XRD) analysis revealed a similar
crystalline structure between our samples and the commercial sample. Differential scanning
calorimetry (DSC) and thermogravimetric analysis (TGA) also indicated comparable thermal
properties between the samples.
These promising results confirm the quality and efficiency of our calcium carbonate extraction
process from eggshells. This approach provides a sustainable and cost-effective alternative to
traditional sources of calcium carbonate, while contributing to the valorization of eggshell
waste and reducing its environmental impact.
In conclusion, our final-year project has successfully developed an effective extraction process
for calcium carbonate from eggshells. The in-depth analyses have demonstrated the similarity
between our extracted samples and the commercial sample, confirming the quality and
properties of the obtained calcium carbonate. These findings open up exciting prospects for its
use in various industrial sectors. Further research is recommended to further optimize the
extraction process and explore new potential applications of calcium carbonate extracted from
eggshells.
Keywords: Calcium carbonate, CaCO3, eggshells, extraction.
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