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Résumé 

 

La margine est un sous-produit agricole obtenue par centrifugation ou 

sédimentation de l’huile après le pressage de l’olive. Elle est généralement déversée 

dans la nature en l’état liquide. Ce qui engendre un impact négatif sur l’environnement 

dû à son pouvoir d’inhiber le développement des plantes et de certains 

microorganisémes. Dans ce contexte, cette étude a pour but de valoriser ce sous-produit 

en utilisant un prétraitement thermique sur la solubilité de ce dernier (substrat), et de 

vérifier la biodégradabilité en phase mésophile et thermophile.  

Les températures choisies pour le prétraitement sont 100°𝐶, 120°𝐶 et 170°𝐶 

pendent 30 𝑚𝑖𝑛 en considérant la température de la margine sans prétraitement égale à 

20°𝐶. Les boues sont prises de la station d’épuration des eaux usées d’Oued Athmania 

de Mila.  

La caractérisation effectuée aux températures retenues montre que la margine était 

très riche en matière organique de l’ordre de 23.07𝑔/𝑙 en termes de DCO soluble, cette 

solubilité augmente toute en augmentant la température de prétraitement jusqu’à la 

température égale à 120°𝐶. Elle atteint la valeur 46𝑔/𝑙 et un ratio DCOS/DCOT égale 

à 93% à 95% cette solubilité a favorisé la production spécifique en méthane jusqu’à la 

température 120°𝐶 aussi bien en phase mésophile qu’en phase thermophile et atteint la 

valeur maximale égale à 400𝑚𝑙/𝑔𝑇𝑉𝑆 en phase mésophile, avec une amélioration en 

méthane de 2.5 fois supérieures à celui des échantillons non traités pour le teste de 

température égale à 120°𝐶 en mésophile. En thermophile elle est 6 à 8.7 fois supérieure 

à celle du substrat non prétraité. 

Mots clés : Margines, Solubilité, Biodégradabilité, Prétraitement thermique et Méthane  
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Abstract 

Margin is an agricultural by-product obtained by centrifugation or sedimentation of the oil 

after pressing the olive. It is usually dumped in nature as is. This has a negative impact on the 

environment due to its ability to inhibit the development of plants and certain microorganisms.  

In this context, this study aims to valorize this by-product by using a thermal pretreatment on 

the solubility of the latter (substrate), and to check the biodegradability in the mesophilic and 

thermophilic phase.  

The temperatures chosen for pretreatment are 100 °𝐶, 120 °𝐶 and 170 °𝐶 for 30 𝑚𝑖𝑛 

considering the temperature of the vegetable water without pretreatment equal to 20 °C. The 

sludge is taken from the wastewater treatment plant of Oued Athmania Mila. 

The characterization carried out at the selected temperatures shows that the vegetable water 

is very rich in organic matter of the order of 23.07 𝑔/𝑙 in terms of soluble COD, this solubility 

increases while increasing the pretreatment temperature up to the temperature equal to 120 °𝐶. 

It reaches the value 46 𝑔 / 𝑙 and a 𝐷𝐶𝑂𝑆 / 𝐷𝐶𝑂𝑇 ratio equal to 93% to 95% this solubility has 

favored the specific production of methane up to the temperature 120 ° C. both in the mesophilic 

phase and in the thermophilic phase and reaches the maximum value equal to 400 𝑚𝑙 / 𝑔𝑇𝑉𝑆 in 

the mesophilic phase, with a methane improvement of  2.5 times higher than that of the 

untreated samples for the mesophilic temperature test of 120 °𝐶. In thermophilic it is 6 to 8.7 

times higher than that of the untreated substrate. 

 

Keywords: Margins, Solubility, Biodegradability, Thermal pre-treatment and Methane. 
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 ملخص

منتج ثانوي زراعي يتم الحصول عليه عن طريق الطرد المركزي أ و ترسيب الزيت  هو( المارجين) النفايات السائلة لمعاصر الزيتون      

لقاؤهالضغط على الزيتون. عادة ما يتم  عملياتبعد  الشيء الذي له تأ ثير سلبي على البيئة بسبب قدرته على تثبيط  ،في الطبيعة كما هو ا 

                                                                                      .                 تطور النباتات وبعض الكائنات الحية الدقيقة

لى تثمين هذا المنتج الثانوي عن طريق اس تخدام المعالجة الحرارية على قابلية  الس ياق،في هذا         هذا ذوبان تهدف هذه الدراسة ا 

درجة مئوية  170ودرجة مئوية  120 ،مئويةدرجة  100درجات الحرارة المختارة للمعالجة هي  .المتوسط والعالي الحراري في الطورال خير 

الحمأ ة مأ خوذة من  حيث أ ن ،(مئوية درجة 20)معالجة مس بقة  فضلات الزيتون دوندرجة حرارة  بعين الاعتبار دقيقة مع ال خذ 30لمدة 

                               .ولاية ميلة بواد العثمانيةمحطة معالجة مياه الصرف الصحي 

الطلب لتر من حيث  / غ 23.07جدًا بالمواد العضوية التي تبلغ  غنية المارجين التوصيف المنفَّذ في درجات الحرارة المحددة أ ن يوضح       

 حيث مئوية درجة 120، ويزداد هذا الذوبان مع زيادة درجة حرارة المعالجة حتى درجة حرارة تساوي الخاص بالذوبان لل وكسجين الكيمائي

لىتصل  لى  93تساوي ونس بةلتر  / غ 46 قيمة ا  نتاجالنس بة من الذوبان  هذه، ٪ 95٪ ا   في أ فضل تكون يثانالم  لا 

لى كفي طور الميز وفيلي هذه النس بة حيث تصل الترموفيليك مقارنة بطور كفي طور الميزوفيلي مئوية درجة 120تساوي  درجة حرارة ا 

نتاج مع تحسن ، في  مئوية درجة 120 درجة حرارةعند  غير المعالجةالأ على مرتين ونصف من العينات  بقيمة يثانالم  ا 

نتاج الترموفيليك أ ما بالنس بة لطور. كطور الميزوفيلي لى  6 من يكون فتحسن الا               . غير المعالجةال المارجينمرات أ على من  8.7ا 

           

               : ة  سي  ي  حث  الرئ  كلمات  الب   

                 .                     والميثان تحليل البيولوجي ، ال المعالجة الحرارية، الذوبان، (المارجين) النفايات السائلة لمعاصر الزيتون      

 

 

 

 

 


