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Résumeé

La margine est un sous-produit agricole obtenue par centrifugation ou
sédimentation de 1’huile apres le pressage de 1’olive. Elle est généralement déversée
dans la nature en 1’état liquide. Ce qui engendre un impact négatif sur I’environnement
di a son pouvoir d’inhiber le développement des plantes et de certains
microorganisémes. Dans ce contexte, cette étude a pour but de valoriser ce sous-produit
en utilisant un prétraitement thermique sur la solubilité de ce dernier (substrat), et de
verifier la biodégradabilité en phase mésophile et thermophile.

Les températures choisies pour le prétraitement sont 100°C, 120°C et 170°C
pendent 30 min en considérant la température de la margine sans prétraitement égale a
20°C. Les boues sont prises de la station d’épuration des eaux usées d’Oued Athmania
de Mila.

La caractérisation effectuée aux températures retenues montre que la margine était
trés riche en matiere organique de 1’ordre de 23.07g/1 en termes de DCO soluble, cette
solubilité augmente toute en augmentant la température de prétraitement jusqu’a la
température égale a 120°C. Elle atteint la valeur 46g/1 et un ratio DCOs/DCOr égale
2 93% a 95% cette solubilité a favorise la production spécifique en méthane jusqu’a la
température 120°C aussi bien en phase mésophile qu’en phase thermophile et atteint la
valeur maximale égale a 400ml/gTVS en phase mésophile, avec une amélioration en
méthane de 2.5 fois supérieures a celui des échantillons non traités pour le teste de
température égale a 120°C en mésophile. En thermophile elle est 6 a 8.7 fois supérieure

a celle du substrat non prétraité.

Mots clés : Margines, Solubilité, Biodégradabilité, Prétraitement thermique et Méthane



Abstract

Margin is an agricultural by-product obtained by centrifugation or sedimentation of the oil
after pressing the olive. It is usually dumped in nature as is. This has a negative impact on the
environment due to its ability to inhibit the development of plants and certain microorganisms.
In this context, this study aims to valorize this by-product by using a thermal pretreatment on
the solubility of the latter (substrate), and to check the biodegradability in the mesophilic and

thermophilic phase.

The temperatures chosen for pretreatment are 100 °C, 120 °C and 170 °C for 30 min
considering the temperature of the vegetable water without pretreatment equal to 20 °C. The
sludge is taken from the wastewater treatment plant of Oued Athmania Mila.

The characterization carried out at the selected temperatures shows that the vegetable water
is very rich in organic matter of the order of 23.07 g/l in terms of soluble COD, this solubility
increases while increasing the pretreatment temperature up to the temperature equal to 120 °C.
It reaches the value 46 g / Land a DCOS / DCOT ratio equal to 93% to 95% this solubility has
favored the specific production of methane up to the temperature 120 ° C. both in the mesophilic
phase and in the thermophilic phase and reaches the maximum value equal to 400 ml / gTVS in
the mesophilic phase, with a methane improvement of 2.5 times higher than that of the
untreated samples for the mesophilic temperature test of 120 °C. In thermophilic it is 6 to 8.7

times higher than that of the untreated substrate.

Keywords: Margins, Solubility, Biodegradability, Thermal pre-treatment and Methane.
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